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农村大众报鄄城讯 (记者石
鹏志 通讯员房正 张颖)辗转10

个省，行程36488公里，接回工友
565人……位于鄄城县的山东睿鹰
生物医药全产业链智能制造项目，
采取“硬核”措施，自3月6日开始
采取“点对点”方式从外地接回工
人。

“目前，项目建设已逐步走向
正轨。我们组织了16辆大巴、13辆
小车，到四川、河南、河北、江苏

等 1 0个省接工人返岗。” 3月 1 9

日，施工方中建二局三公司山东分
公司项目负责人张萌，正在忙着安
排刚接回来的工人们的生活。看着
一个个走下车的工人，张萌心里才
踏实下来。

张萌介绍，出发前，每辆车都
要进行严格消毒。同时，对所有登
车人员进行体温监测和实名登记。
为确保乘坐间距，核载55人的大巴
车只安排20多名工人，每辆车实载

率控制在50%以下。所有上车人员
全程佩戴口罩，车上配备口罩、测
温计、消毒液等防疫物资。切实做
到输出有组织、健康有监测、路程
有防护、到达有交接、全程可追
溯。“对接回的工人，项目部严格
按照疫情防控工作要求，进行封闭
管理，具备工作条件后，将第一时
间投入到建设中。”张萌介绍。

据了解，山东睿鹰生物医药项
目总投资15亿元，拥有智能制造生

产线10条，可产原料药2000吨，医
药制剂8亿支/片，总建筑面积15万
平方米。该项目入选了2020年山东
省重大项目名单。

受疫情影响，山东睿鹰生物医
药项目 3月初才正式复工复产。
“为把失去的时间抢回来，我们
‘点对点’去接工人，并为他们办
理相应手续，尽全力让他们安全返
岗。”鄄城县委政法委常务副书
记、项目指挥部办公室主任谌华

说。
为保障每一位返岗工人的安

全，项目成立防疫应急小组，制定
疫情防控及应急方案。到达项目现
场的工人由项目综合部安排测温、
登记以及住宿。“我们预先对需要
接回的工人进行核查，保证每名上
岗工人都持有健康证，并能说明14

天活动轨迹。”张萌说。
“目前，项目正在想尽一切办

法把疫情造成的损失降到最低，做
到抗疫和生产两不误。项目一期
工程须建14个主体车间，现在有5

个车间正在进行外墙一体板安
装，2个车间正在进行墙体砌筑，
1个车间正在进行主体封顶。”谌
华介绍。

辗转10个省，接回565名复工工人
鄄城这个项目“硬核”接工人返岗

农村大众报惠民讯 （记者
刘真真 通讯员吕明芳 王军
李国明）“宝宝们，上车了！中
午之前，我们将走进本县8家特色
餐馆，向您一一介绍惠民县的特
色美食。”3月22日一大早，来自
惠民县的阿里·惠民合作专班工作
人员化身网络主播，走进餐馆，
开始了直播。

记者获悉，这是惠民县首次
开展以美食为主题的直播活动。

受新冠肺炎疫情影响，惠民
本土餐饮企业曾一度按下“暂停
键”。随着疫情防控形势逐渐向
好，出门“下馆子”成为不少群

众的期盼。为了促进本县餐饮业
快速复苏，惠民县组织了此次直
播活动。

上午9点，美食直播小分队来
到当天直播第一站——— 鸿安肥牛
店。在经过现场测温、出示健康
码、消毒等流程后，直播小分队
进入店内。让网友们眼前一亮
的，除了现场干净、有序的就餐
环境，还有堂食公筷。“宝宝
们，我们是有名字的，我是‘公
筷’。”主播俏皮的话语，引来
网友弹幕刷屏。

在随后的两个多小时里，美
食直播小分队走进了光明家宴、

东方美食城、刘记牛肉汤等酒
店，带网友们近距离感受惠民的
一道道特色美食。

临近中午，阿里·惠民合作专
班人员做客直播间边吃、边聊、
边推介，还给在线网友现场发放
了一波美食福利。

记者获悉，惠民县非常重视
直播经济，县委书记带头，各部
门单位主要负责人参与其中，定
时走进直播间，为百姓站台、为
群众服务。自2月24日开展第一场
直播以来，截至记者发稿，惠民
县已在淘宝直播间开展了28场直
播活动，吸引150余万人观看。

下馆子品美食,

惠民县网络直播促餐饮业复苏

多措并举

促餐饮业“回暖”

为尽快扭转餐饮业发展局势，
稳定经济社会发展，山东各级相继
出台利好政策，助力餐饮业“回
暖”。

2月18日，山东省人民政府办
公厅下发《关于应对新冠肺炎疫情
支持生活服务业批发零售业展览业
及电影放映业健康发展的若干意
见》，支持餐饮住宿、文化旅游、
批发零售等五大行业复工开业，并
在减税降费、援企稳岗、降低成
本、金融支持等四个方面提出18条
支持措施。

此外，山东还强化企业调度，
建立限额以上餐饮企业复工开业周
调度制度。截至3月12日，全省调
度的1813家限额以上餐饮企业，已
复工1219家，复业率67 . 2%；对全
省50家重点餐饮企业1590家门店复
工情况实施日调度，及时了解企业
复工进展和困难诉求，帮助协调解
决困难。同时，发挥行业协会作
用，组织召开餐饮行业协会座谈
会，指导相关协会为餐饮企业做好
服务。

山东省市场监管局结合当前企
业疫情防控和复工复产需求，紧急
下达2020年第一批地方标准计划，
并启动山东省地方标准制定快速程
序。《餐饮业分餐制设计实施指
南》《餐饮提供者无接触供餐实施

指南》两项地方标准于3月16日正
式发布并实施。

为加快恢复餐饮业发展活力，
山东部分地区甚至倡议干部职工带
头“下馆子”。3月17日，德州市
商务局就发出倡议书，要求相关干
部职工在做好疫情防护的前提下，
带头进饭店就餐、进商场购物，鼓
励采取网上订购、电话订购等方式
购买餐饮企业产品。 3月 1 8日中
午，德州市商务局局长许健及部门
领导班子成员和工作人员走进德州
市澳德乐时代广场李先生牛肉面餐
馆就餐，用实际行动支持当地餐饮
企业。

落实分餐制

餐饮企业在行动

3月5日，山东省商务厅下发
《关于在全省餐饮企业推行堂食分
餐制的通知》，要求把推进堂食分
餐制作为餐饮企业应对疫情冲击、
恢复正常经营的重要措施，开展正
常堂食经营，切实保障顾客用餐安
全，并提出“分餐位上”“分餐公
勺”“分餐自取”等分餐模式。

3月16日，山东省市场监管局
下发的《餐饮业分餐制设计实施指
南》，作为目前国内发布的首个餐
饮分餐制的省级地方标准，明确了
“分餐”的定义，主要围绕分餐制
的设计与实施两个重点方面展开，
并创新提出“家庭分餐”的理念。

分餐制及相关标准提出后，山

东餐饮企业积极响应，全力落实。
3月17日晚上6点半，在济南市

超意兴快餐优品汇店，有4位顾客
正在店内分散就餐。记者发现，该
店从店门口到取餐处，地上每隔一
米都贴着一条提示线，确保顾客保
持一米以上距离。据工作人员介
绍，该店营业以来一直采取“分餐
自取”的就餐模式，顾客在点餐台
点餐，由服务人员按照消费者点餐
使用专用餐具或一次性餐具进行配
餐，一人一桌一椅。

在济南皇城根餐厅银座新天地
店，“分餐公勺”模式已经成为当
前该门店主要的就餐模式。每天晚
饭前，该店工作人员都会拿着防疫
间隔一米杆，测量餐位之间距离，
并在桌上准备好长柄公勺、公筷、
分餐夹和一次性手套。“疫情期间
就餐坐席必须保持一米以上，这个
六人桌现在最多只能坐四个人，目
前一天也就四五桌。”该门店经理
李永科说。

与此同时，济南一些主打中高
端餐饮服务的企业则推出“分餐位

上”就餐方式，并特制“分餐菜
单”，配备分餐器皿。“‘分餐位
上’指在菜品设计时按照分餐的要
求制定菜单、搭配菜品，菜品加工
完成后，由厨师在备餐间或服务人
员在分餐台对所有菜品进行分餐，
按位上餐，用餐过程各吃各的，互
不交叉。”济南蓝海御华大饭店总
经理史俊说。

市县级餐饮

网上订单依然占多数

记者调查发现，分餐制等就餐
措施提出后，省会济南市的餐饮企
业多数已复工复业，各市县级餐饮
企业也陆续开门，但总量相对偏
少。

随着疫情防控形势总体向好，
聊城市在引导餐饮类行业开展网络
订餐的同时，积极做好餐饮业复工
服务，开展了堂食分餐制试点。3

月11日，位于聊城市东昌府区新区
街道的万达广场餐饮部开门营业。

“现在顾客比往年同期得少了

一大半，可能顾客心里还有点不放
心，网上订单占营业收入绝大多
数。目前，我们大多数门店的员工
轮岗上班。”聊城万达广场餐饮部
负责人李为表示。

受消毒、分餐等条件所限，县
级餐饮企业复工率相对偏低，但也
有部分县区的餐饮企业已经试点营
业。

3月16日，曲阜市印发了指导
意见，要求全市餐饮服务单位可有
序向社会开放，有条件的可逐步向
社会开放堂食，试点分餐制就餐。

曲阜市荟厨老街餐馆作为曲阜
市第一批开放堂食的餐馆，吸引了
部分食客。3月17日晚上，曲阜市
民董娜一家三口到荟厨老街餐馆就
餐。“进门先排队测温、登记，我
们三口人坐的桌子是以前能坐七八
个人的大桌子，都有公筷、公勺，
虽说有些不适应，但这也是为顾客
的健康考虑，我们能理解。”董娜
说。听说现在允许堂食了，她就带
着家人出来解解馋，但开业的饭店
很少。

记者调查发现，近几天山东未
开业的餐饮企业正积极落实堂食分
餐流程、价格调整等。从3月11日
开始，泰安市市场监管等部门已陆
续派出工作人员下沉到当地餐饮企
业，就堂食分餐制进行现场指导、
答疑，完善防疫、分餐等相关流
程。

除了餐饮单位，许多企业食堂
在疫情期间也主动选择“分餐”。
位于东阿县姜楼镇的山东鑫华特钢
集团有限公司就暂停集体供餐，实
行分餐制。“员工自带饭盒，即取
即走，自行到办公室或休息区进行
就餐，并有专门督导人员进行查
看，不准聚集用餐；而且取餐前，
员工自觉佩戴口罩，间距 2米以
上。”山东鑫华特钢集团有限公司
办公室主任刘士民说。

山东倡“分餐”，餐饮正“回暖”
农村大众报记者 祝超群 戎宁

新冠肺炎疫情突袭，给各行各业造成巨大冲击，餐
饮业也未幸免，全行业大面积停业歇业。近期，中国烹饪协
会发布的《2020年新冠肺炎疫情期间中国餐饮业经营状况
和发展趋势调查分析报告》显示，仅在春节7天内，疫情已对
全国餐饮行业零售额造成了5000亿元左右的损失。此外，疫
情期间，78%的餐饮企业营业收入损失达100%以上。

山东餐饮企业正推行分餐制就餐。

阿里·惠民合作专班人员在直播间边吃、边聊、边推介，助推餐
饮业快速复苏。
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