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我省夏粮收购启动在即。山东省粮食和
物资储备局预计，今年夏粮集中收购期间我
省预计收购小麦180亿斤，比去年增加20亿
斤。全省已准备收购仓容232亿斤，能够满
足夏粮收储需求。

目前，我省小麦生产已进入关键时
期。为切实做好夏粮收购工作，4月以来，
全省积极开展人员培训，收购场地整修，
物资器材准备，以及计量、检化验仪器鉴
定校正，输送清理机械检查保养等工作，
确保收购需要。农发行山东省分行已筹措
资金300亿元专项用于支持夏粮收购。夏粮
收购贷款资格企业审核认定工作正积极开
展，力争涵盖粮食储备、购销、加工等各
类收购主体，做到基本覆盖所有县域，满
足农民就近售粮需要。

夏粮集中上市后，让农民卖“放心粮”
“满意粮”尤为重要。省粮食和物资储备局
储备处处长张可谭介绍，我省将从现场服务
水平、开展进村入户服务、创新便捷服务模
式、提供及时信息服务等4个方面提升为农
服务水平，让老百姓卖“放心粮”。夏粮收
购开秤后，各库点将会按照价格上榜、标准
上墙、样品上台的要求，让农民交售“明白
粮”。集中收购期间，各库点将根据农民售
粮需要，早开门、晚收秤、中午不休息，有
条件的库点还将采取预约收购、订单收购、
绿色通道等方式，减少农民排队时间。

粮食安全关乎广大消费者的身心健
康，检验检测是守护粮食质量安全的“防
火墙”。据省粮油检测中心主任田宪玺介
绍，针对今年的夏粮收购工作，中心从5个
方面制订了粮食质量安全监测实施方案，
目前人员、仪器、试剂、场地和相关技术
资料等已准备就绪。在收购开始前，中心
会对新收获小麦进行质量调查，采取田间
采样方式进行常规质量测定。质量会检拟
从全省78个粮食主产县扦取小麦样品410
个，进行质量检验。并在第一时间将质量
调查和质量会检结果向社会发布，让收购

企业及时了解新收获粮的质量状况，为指
导夏粮收购提供可靠的数据支撑。

为提高山东粮油产品的优质品率，中心
将针对已形成规模种植的优质或优良品种进
行扦样，拟从全省78个粮食主产县扦取有代
表性的小麦样品78个，进行品质测报，全面
摸清优质粮食的品质状况。以品质测报结果
引导种植结构调整，从而推动粮食种植绿色
化、优质化、特色化、品牌化，大幅提高山
东粮油产品的优质品率。

针对农药、重金属残留，中心将开展新
收获粮食质量安全监测工作，监测项目主要

是重金属含量、真菌毒素含量和农药残留。
其中，国家层面监测小麦样品290个，省级
监测小麦样品300个。对存在质量安全问题
和隐患的地区，将责成粮食收储企业履行好
粮食质量安全主体责任，严格执行粮食出入
库质量安全检验制度，把好质量安全关。同
时，根据储备粮轮换入库验收和最低收购价
粮食入库验收的有关政策规定，做好储备粮
和最低收购价粮食入库验收质量安全检验工
作，切实把好新粮入库质量安全关，确保入
库的粮食数量真实、质量良好和储存安全。

“‘优质粮食工程’是新形势下促进粮

食产业高质量发展的重要载体。粮食质量检
验监测体系，要突出推动检验机构转型发
展，提高监测能力和运行水平。发挥粮食质
量检验监测机构作用，引导收购环节强化质
量导向，促进‘优粮优购’。”山东省粮食
和物资储备局党组书记、局长王伟华说。

据悉，作为小麦主产省份之一，今年我
省继续实行小麦最低收购价政策，执行时间
为6月1日至9月30日。最低收购价格水平为
1 . 12元/斤(国标三等)，比去年最低收购价下
降0 . 03元/斤。具体操作按2018年《小麦和稻
谷最低收购价执行预案》执行。

“时雨及芒种，四野皆插秧。家家麦饭美，处处菱歌
长。”转眼又到芒种节气。按照农事日历，芒种前后，小麦
将迎来收获季。山东是小麦产量大省，位居全国第二。小麦
生产受地理环境、水分、土壤、纬度、小麦品种等各种因素
影响。山东的小麦好在哪里呢？今天，就让我们跟着“齐鲁
粮油”公共品牌吉祥物“齐麦麦”，详细了解一下山东的小
麦和面粉。

网友“兴邦”：都说“吃面要吃山东面，山东好麦一片
片”，那么山东小麦到底为什么好、好在何处呢？

齐麦麦：这要从多个方面来了解。从地域上说，山东的小
麦按照种植区域的品质区划上讲属于黄淮东南区，具体来说位
于黄河流域的中下游。在这个区域，除了阳光充足、水分好以
外，还有四季分明。所谓的四季分明不仅是有春夏秋冬之分，
还有该冷的时候冷、该下雪的时候下雪。冬天冷，小麦不长，
趴着，我们叫猫冬。等到一开春，天气暖和了，土地开始融化
了，有雪水的滋润，开始起身、拔节、生长，长成大家见到的
小麦穗，打成麦子，到时候就可以做成面粉。

从气候上说，可以用“得天独厚”四个字概括。山东的
气候非常适合小麦生长。面粉里一般有一种非常严重的毒
素，是由灌浆期赤霉病产生的。而山东的小麦在灌浆期很少
感染赤霉病。在收获的季节，干热风会对小麦的质量产生不
好的影响。但是山东地区在收获的季节基本也没有干热风。
所以山东的自然条件非常适合种植优质的小麦。

从特色上来说，一是安全性高，二是粉色亮白，三是面
筋质量好。山东小麦的育种技术和面食技术在不断地创新。
在山东，大家通常都喜欢吃面食，面食是大家一日三餐的主
食。山东小麦的品种本身就很适合生产山东的面食。山东的
什么馒头最有名？戗面馒头。甚至有学者在南方馒头、北方
馒头之外又分了一类，叫山东戗面馒头，它是非常有特色的
一个品种。山东的面粉就非常适合生产戗面馒头。而且山东
的企业也是不断有技术上的创新，把戗面馒头做成规模化、
工业化的。

网友“明月”：山东面粉整体上有哪些分类、该怎样选
择呢？

齐麦麦：用现在流行的话来说，面粉是小麦的“周
边”，是小麦经过加工以后，去除了大部分的麸皮和胚以后
得到的小麦粉。小麦粉按照用途来讲可以分为两大类，一类
叫做通用粉，消费者在普通的超市里面都可以买到，买回家
以后可以自己做馒头、饺子、包子、馅饼，这是家庭的通用
粉。

还有一类叫专用粉，可以生产某一类品质比较高的面食
品，比如生产面包叫面包专用粉，生产蛋糕叫蛋糕专用粉，
有些超市里还有特定的饺子专用粉。这类食品生产过程中对
于面粉的要求各有不同，所以面粉生产也是根据其要求和特
点而来的。比如生产面包的面包专用粉要求面筋含量高，也
要有一定的延展性，拉到一定的长度不会断。用家庭的面包
机来做面包，最好也是选面包专用粉，或者市场上的一些高
筋粉也可以。如果要生产品质比较高的饺子或者面条，也要
用筋力比较高的面粉。

网友“大嘴吃四方”：现在大家自己在家烘焙食品的时
候也比较多，要做蛋糕、曲奇应该选择什么样的面粉？

齐麦麦：应该选择面筋含量低，但是筋力不能太弱的面
粉。

山东从新石器时代就开始种小麦，自古以来山东人做面
食就比较多。从品质的历史沿革来讲，最开始农家品种就比
较适合做传统的中式的蒸煮食品。后来育种家非常努力，根
据我们做优质高档面食的需求，尤其是消费者对感官上的要
求，要求面条、馒头色泽要好看，从外观上让人产生食欲。
所以就培养了色泽比较高、亮度比较高、比较白、变色程度
低的品种。最近这些年，这些品种在山东的推广面积也很
大。所以说山东的小麦就更加适合做中式的产品。

同时，山东小麦面筋含量不是特别高，除了有一些强筋
小麦专门适合做面包以外，大部分的小麦面筋含量都是在
30%上下。这种含量在全国范围属于中等偏高的面筋含量。
山东小麦面筋的质量比较好，所以能够做出来戗面馒头。淀
粉品质也比较好，大家平常吃面条也好，吃饺子也好，会觉
得口感非常爽滑，这就是淀粉的作用。如果没有高质量的淀
粉也不会有这样的效果。

初夏时节，华北平原麦浪翻滚，满目
黄金。5月30日夏收开镰之际，由山东省粮
食和物资储备局发起，大众日报、山东广
播电视台、齐鲁晚报及齐鲁融媒等媒体机
构组成的“齐鲁粮油媒体采风团”再次出
发，走进“全国面粉看山东，山东面粉看
聊城”的江北水城聊城，探访优质聊城面
粉产业转型升级的前世今生。

在中国小麦品质区划中，坐落于鲁西平
原的聊城属于黄准北部强筋小麦区。2019
年，聊城小麦种植面积为610万亩，预计总产
达可261万吨。经农业部谷物品质检测监督检
验中心测定，聊城优质小麦在蛋白质、湿面
筋、沉降值等指标方面均表现突出。

优越的自然条件给了聊城面粉打开市
场的第一把钥匙。“麦源好、工艺好、生
产理念好是我们企业发展至今的法宝。”
山东冠县朝阳制粉有限公司董事长许明才
说。优质的黄河水，肥沃的红土地，优选
的小麦品种造就了朝阳面粉过硬的品质，
五十多人的技术团队及独特的配麦技术满
足客户个性化定制的各项要求。

“为了确保产品品质，我们的所有产
品在交付后都会留样两个月，有任何问题
我们随时可以送去检验，客户如果在使用
过程中遇到问题，我们还会派人去指
导。”许明才介绍。

品质提升带来的是市场的认可。近年
来朝阳制粉的销售市场覆盖面不断扩大，
逐步覆盖黑龙江、吉林、辽宁、内蒙古、
宁夏、甘肃、新疆、天津等全国20多个省
区市。尤其是在专用粉领域，朝阳制粉更
是做成了佼佼者。“在东北市场，我们拥
有面粉的定价能力。”销售经理许成彬自
豪地介绍。喜家德、东方饺子王等餐饮机

构多方比较后，最终选择朝阳制粉为供应
商。

高品质撬动大市场，山东东阿华云粮
食制品有限公司董事长娄西华感同身受。
华云粮食成立于2000年，公司利用当地优
质小麦为原料，生产的“西娄华坤”牌面
粉、挂面自投放市场以来，因口感好、质
量过硬而深受广大消费者的喜爱和欢迎。

目前，华云粮食的产品已覆盖东北三
省、内蒙古、浙江、山西、陕西、福建、
北京、天津等十几个省区市，拥有经销商
500余家，多年来一直产销两旺。最近，华

云粮食刚刚收购了一条600吨级的生产线，
产能从日产面粉300吨跃至日产面粉900
吨。“现在公司满负荷生产，不少订单还
得排队等货。为了扩大产能，未来考虑进
行更大规模的收购。”娄西华介绍。

面对需求日趋多元的消费市场，严守
品质红线的同时，模式创新也必不可少。
用东阿荣康石磨面业总经理薄振元的话
说：选择赛道很重要。

“现在市面上最常见的面粉是工业管
道生产下的钢磨面粉，我们荣康石磨面业
不跟流水线竞争，选择专攻石磨面粉，走

健康营养的发展道路。”薄振元说。
荣康石磨面粉以荣康农场种植的优质

小麦为原料，采用传统石磨结合现代工
艺，皮芯并重，精研细磨而成。面粉在加
工过程中不高温，不糊化，保留胚芽，最
大程度保留了小麦中的麦黄素、活性酶等
的营养成分。“虽然相较普通面粉，我们
的面粉售价高出一倍，但市场需求空间
大，整体产值十分不错。”薄振元说。

作为国家优质小麦生产基地，近年
来，聊城形成了以小麦加工为主的粮油产
业集群。“聊城面粉产量高、品质好，但
过去企业家比较传统，一直没有一个叫得
响的品牌。”聊城市发改委党组成员范爱
军说。

酒香也怕巷子深，为扭转有品质无品
牌的困局，近年来聊城粮食产业积极实施
品牌战略，支持引导粮食企业增品种、提
品质、创品牌。目前，东阿小麦拥有“国
家地理标志证明商标”，东昌府区鲁昌面
粉、阳谷鑫裕面粉、莘县中益粮业、茌平
信鸽面业、东阿荣食康家庭农场、冠县朝
阳制粉等17家企业的32个品种被授权使用
“聊·胜一筹！”品牌标识，聊城鲁信制粉
有限公司“久信”牌水饺粉、冠县朝阳制
粉有限公司“中豪”牌雪花粉和山东龙大
植物油有限公司“龙大”牌花生油，已通
过“中国好粮油”省级评审。

“今后一个时期，聊城将进一步加
大粮食行业知名企业、知名品牌、知名
企业家‘三名’培育力度，举全市之
力，打造‘聊城面粉’品牌。同时，为
打造粮食产业振兴‘齐鲁样板’和建设
粮食产业强省作出聊城应有的贡献！”
范爱军说。

严把质量关

确保山东夏粮“品质”收购

聊城面粉走出去，以高品质撬动大市场

山山东东小小麦麦长长势势
良良好好，，丰丰收收在在即即。。
图图为为聊聊城城东东阿阿荣荣康康
石石磨磨面面业业总总经经理理薄薄
振振元元近近日日在在荣荣康康农农
场场查查看看小小麦麦成成熟熟情情
况况。。

山东冠县朝阳制粉有限公司借助聊城雄厚的硬质麦原粮资源，生产高、中、低档“鲁冠
双星王”“万家雪”“中豪”系列小麦粉，年可生产专用粉、等级粉及通用粉21万吨。
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