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□ 责任编辑 李 文

□记者 杨润勤
通讯员 颜成霞 报道
本报青岛讯 14项审批事项办理时限在

前期提速的基础上实现再次提速，提速幅度
最高达到44%，平均提速25%。青岛市食品药
品监督管理局以“大学习、大调研、大改
进”活动为契机，全面提升审批工作效率，食
品药品审批窗口多次荣获“人民满意公务员
示范岗”“文明服务示范窗口”等荣誉称号，食
品药品行政审批速度在全国处于领先水平。

青岛市食药监局相关负责人介绍，青岛
有 1 8大类别产品食品生产许可下放至区
（市）级审批，为了确保“放下去”的能

“接得住”，食品药品行政审批人员全员开
展业务大学习活动，对区（市）级审批人员实
行集中培训与现场指导，统一审批标准，规范
审批流程，确保委托下放审批工作规范统一。

为切实提高审批效率，该市食药监局在
确保食品药品质量安全的情况下，对诚信度
好、长期抽查未发生质量问题的食品药品重
点企业提供绿色通道和直通车服务。同时，
配合做好中小企业准入门槛降低相关工作，
优化发展环境，开展咨询服务，通过电话、
外网申报系统、现场解答等方式，对企业提
出的问题给予耐心细致地解答和回复。

让数据多跑路，群众少跑腿，成为该市

提高审批效率的新思路。推行“互联网+行
政审批”工作新模式，全部14项审批事项实
行网上办理，严格执行“七公开”，即公开
许可事项、公开许可条件、公开许可依据、
公开办理程序、公开审批时限、公开收费标
准、公开许可情况，方便群众查询和申请，
全程网办率达到100%。明确食品生产许可和
食品流通许可两项审批事项实施“零跑
腿”，协调开展集中打证和快递送达业务，
实现群众从网上申请、网上审批到证照快递
送达全程网上办理。落实市政府行政审批网
办分级工作，食品药品审批事项全部达到三
级网办，40%审批事项达到四级网办。

数据多跑路 群众少跑腿

青岛食品药品行政审批平均提速25%

□记者 杨润勤
通讯员 王勤伟 报道
本报日照讯 夏季到来，到海边看风

景、吃海鲜、品特色，成为游客们的首选，
但最担心的是餐饮安全。

“五一”小长假，记者来到日照市山海
天旅游度假区采访假日餐饮安全。在李家台
民俗旅游度假村里，食宿一体的渔家乐让游
客青睐，但有的业户顾客盈门，有的则门可
罗雀。记者看到，许多游客特别注重大门前
的“星级牌”，星多的直接入住，星少的先
看后住，无星的很少入住。该村五星户安丰
华的渔家乐天天爆满，他说，真没想到一块
铜牌牌分量那么重。

山海天旅游度假区食药监局局长刘靖
说，为保证旅游度假区餐饮安全，他们对餐
饮单位实行了星级户评定管理，只有场所布
局、卫生状况、消费者反映等都是“优”才
能综合评定星级，通过星级评定倒逼民俗旅
游餐饮单位下力气改善内部经营环境，提升
规范化管理水平。眼下，度假区1650个民俗
餐饮经营户，已评出五星级10个、四星级20
个、三星级1540个，餐饮质量安全得到明显
提升。

走进大泉沟海鲜美食街，让人眼前一
亮。这里宽敞明亮，进驻的26家商户全部将
“证”上墙，接受监督。肥美的大螃蟹、活
蹦乱跳的海虾、各种各样的贝类均统一盛放
在玻璃水箱内，水箱外侧写有海鲜的名称及
价格，一目了然。商户全部采用与后台监管
联网的电子秤。采用开放式厨房，过秤后的

海鲜直接在厨房加工，消费者可监督整个加
工全程。

美食街经理吕柯说，他们和监管部门联
手，对这里的商户统一设施布局、统一运营
管理、统一食品检测、统一餐饮具消毒、统
一卫生保洁，消费者吃得踏实放心，从去年
开始，这个美食街就成了日照吃海鲜最
“火”的地方。

如果说，监管中的“星”“火”是餐饮

质量安全提升的点，那么他们的“BHG”智
慧监管就有一个面。刘靖介绍，该系统由
“智能执法、智能控制、信息公开平台”三
部分组成。智能执法系统全程无需动笔，即
可完成系列程序，取证、文书制作、打印等
过程，自动生成，实时上传至智能执法后
台。智能控制系统通过在加工场所安装“天
眼”摄像头，将现场实时画面上传至智慧监
管控制中心，实现24小时无缝隙在线监管。

信息公开平台运用了互联网+现代信息技
术，进店人员可以通过扫描张贴在醒目位置
的二维码，查看该单位的食品安全状况如
何、在同类业态检查排名第几、消费者对该
单位的评价情况等。目前在辖区内全部学校
及托幼机构食堂、重点餐饮企业、小餐饮集
中 区 均 已 实 施 运 行 ， 构 建 了 部 门 监 管
（B）、行业自律（H）、公众参与（G）的
“BHG”智慧监管模式。

日照“星火”点亮海边餐饮

□王克军 杨红秀 报道
让学生吃得放心，既是餐饮质量提升工

程的具体要求，也是食药监部门的神圣职
责。图为近日高青县食药监局工作人员在学
校餐厅询问学生就餐情况。

□记者 李 勇
通讯员 董乃德 报道
邹平县利用当地铝业资源优势成

立魏桥铝深加工产业园，引进十多家
铝深加工企业进驻，并和周边铝业加
工企业资源共享，形成了“上游资源
+技术引进+下游终端”的铝业园区生
产发展模式，完善了铝加工产业链
条，终端产品销往国内外市场，成为
当地产业发展的新旧动能转换示范
区。

图为近日，邹平县魏桥铝深加工
产业园区的安邦得铝材有限公司工人
在铝材喷涂机上挂料。



□记者 杨润勤 通讯员 赵洪涛 报道
本报济南讯 日前，山东省食品药品监督管理局部署

开展医疗器械生产质量管理规范提升年活动。本次活动的
主题是“对标达标，持续提升”，旨在督促医疗器械生产
企业建立符合要求的质量管理体系，确保达标；引导达标
企业不断提升质量管理水平，争创先进；鼓励达标、先进
企业对标更高标准，持续改进，争当标杆。

本次活动共分三个阶段，5月是企业自查阶段，6月-
10月是监督检查阶段，各市组织开展规范实施情况监督检
查，对存在缺陷项目的企业要求其限期整改或停产整改。
11月是全面验收阶段，省食药监局对各市食药监局“规范
提升年”活动开展情况进行全面验收，并将检查验收情况
纳入年度考核。

我省启动医疗器械生产质量

管理规范提升年活动

□记者 李文明 报道
本报济南讯 4月28日，由澳壹集团组织举办的首届

海外资产配置论坛在济南举行，行业专家为与会者解答了
为何要进行全球资产配置、如何做好全球资产配置等一系
列问题。

澳壹集团总裁周其主认为，随着中国GDP增速自2008
年首次低于10%，以单一投资渠道迅速积累财富的时代已
经过去。近40年积累了较大财富的人士需要通过全球资产
配置使自己的资产保值增值。

澳大利亚PBG臣信集团创始人、董事长沈文皓介绍，
全球资产配置就是根据科学的计算，在全球范围内将投资
分散到不同的资产类别上。越是懂投资的人拥有越多的财
富，越是拥有更多财富的人越会投资，这是一种正循环。

首届海外资产配置论坛

在济南举行

□记者 杨润勤 通讯员 曲广欣 报道
本报济南讯 如何科学监管数量多、分布散、影响广

的小作坊食品安全？济南市章丘区实施统一二维码追溯等
手段，使小作坊食品安全得到有效控制。

章丘区副区长王玉洁介绍，章丘围绕“三小”治理，
制订食品小作坊十项管理规范，实施统一标志、统一原料
合格公示、统一二维码追溯、统一产品检验全覆盖、统一
实行移动执法监管模式等“五统一”模式，全区256家小
作坊均实现了产品二维码追溯。

同时，章丘区还建成餐厨垃圾处理中心，通过生物链
技术手段，将餐厨垃圾用来养殖蟑螂，蟑螂成虫后将其烘
干粉碎，用于养殖畜禽，成为全国首创餐厨垃圾处理生物
转化链。

章丘256家小作坊

实现二维码追溯
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